P2 Blick

Enges Rennen, klarer
Sieg fir die Confiserie
Vollenweider: TV-Koch
René Schudel zeigt auf
die besten Macarons.

Die Hamburger-Kette
McDonald’s ldsst sich auf
einen Konkurrenzkampf
mit Springli & Co. ein. In
den 14 McCafé-Filialen
werden auch Macarons
verkauft — die kleinen Din-
ger, die bei Springli Lu-
xemburgerli heissen.
Preislich sind die sussen
«Hamburgerli» unschlag-
bar: Sie sind ein Drittel giins-
tiger als die Konkurrenten.
Doch bei der Degustation
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Grosser Test mit TV-Koch Rene Schudel

durch TV-Koch René Schu-
del («Funky Kitchen Cluby,
Pro7) fallen die «McMaca-
ronsy durch. Schudel gibt
den Macarons der Confiserie
Vollenweider aus Winter-
thur die hdchsten Noten.
Bei McDonald’s ist man
Uber das Urteil des Exper-
ten erstaunt: «Unsere
Gdste schatzen unsere
Macarons sehr, und wir er-
halten viel positives Feed-
back auf dieses Produkt.»
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1. Die Besten

Die Confiserie Vollenweider
aus Winterthur fordert Springli
seit Herbst 2008 mit einem
Laden in ZUrich auf eigenem
Terrain heraus. Die Vollenwei-
der-Macarons Uberzeugen den
Experten in allen Punkten:
«Nicht zu knusprig, schén aus-
gestaltet, nicht zu siss, natir-
liche Aromen. Im Geschmack
absolut perfekt. Sehr gutes

Handwerk», lobt der TV-Koch.
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2.Die Schonsten |
Optisch schlagen die Luxem-
burgerli von Sprungli alles.
Beim Blindtest kritisiert Koch
Schudel aber den Geschmack
von Schokolade und
Pistache. Bei Sprungli nimmt
man den zweiten Rang und die
Kritik sportlich: «Wir setzen be-
wusst auf spezielle Geschmacks-
Noten und sind Uberzeugt, dass

wir genau damit Erfolg habeny,
sagt Chef Thomas Prenosil.
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In Paris steht man Schlange fir
die Macarons von Ladurée.”
Letzten Herbst haben die franzo-
sischen Zuckerbdcker einen
Laden nahe bei der ZOrcher
Bahnhofstrasse erdffnet. Laden?
Eine Boutigue! Das Personal

legt die Macarons mit weissen
Handschuhen in die Schachteln.

Experte Schudel: «Geschmack-

lich gut, aber zu siss. Sehr
schéne Handarbeit.»

3,Die Traditionellsten
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zem in den McCafés auch Ma-
carons. Sie sind viel ginstiger
als die Konkurrenz. Doch fOr
den TV-Koch kommen sie bei
Weitem nicht an die Konkurren-
ten aus den Confiserien heran:
«Sie sind eher pampig. Mit
einem Edelgeback hat das
wenig zu tun. Auch optisch
kénnen sie nicht ganz mit der
Konkurrenz mithalten.»
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