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Topmodel Patricia
Schmid zeigt
heisse Festmode
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Now open

Zirich,
SO SUSS, DIE
LUSTIGE WITWE

Die Winterthurer Traditionsconfiserie Vollenwei-
der erdffnet im NZZ-Gebaude ihr erstes Geschaft
in Zurich. Edel prasentiert es Truffes, Chocolats,
Macarons und Patisserie. Die Nahe zur Oper

hat die Chocolatiers zu neuen Kreationen
inspiriert: Nabucco (gerdstete Mandeln und
dunkle Schokolade), Carmen (helle Schokoladen-
mousseflillung), aber auch die Lustige Witwe
(dunkle Ganache mit Vielle prune) kénnen nun
auch als Praliné genossen werden. * Vollenweider
Chocolatier Confiseur, Theaterstrasse 1, 8001 Ziirich,
Tel. 043 288 04 04, www.vollenweiderchocolatier.ch

Vom Feinsten:
Confiserie

Vollenweider,
Ziirich

diirich

DEMOKRATISIERUNG *

DER FOTORUNST

Stefanie Harig und Marc Ullrich sammeln Fotokunst,
die sie in ihren Lumas-Galerien verkaufen. So auch im
Zircher Niederdorf: Auf vier Etagen findet man ausge-
wéahlte Arbeiten als handsignierte Originalabziige. Die
Editionen umfassen um die 100 Exemplare, was die
Preise zahlbar macht und ein Beispiel ist fir die Demo-
kratisierung der Kunst. % Lumas Editionsgalerie Ziirich,
Marktgasse 9, 8001 Ziirich, Tel. 04326803 30, www.lumas.ch

Galcrie,

Ziirich
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Bern

BOHEME-STIL
A LA BERNOISE

Freiheit, Sinnlichkeit und Eleganz: Dafiir steht
die Mode von Lila. Der neue Shop in der Berner
Altstadt ist aber mehr als nur Boutique: Die In-
haberinnen Britta Fleischmann und Patricia
Grimm stellen die Lila-Wande ihres Ladens
namlich Kinstlern zur Verfigung. Daneben wird
Mode im Bohéme- und Edelhippie-Stil angebo-
ten, etwa von Labels aus Ibiza und Belgien.

* Lila, Brunngasse 46, 3011 Bern, Tel. 031 3112023

Online

FUR DIE KATZ —
UND DEN HUND

Es gibt Dinge, die man nicht braucht, denen
man aber trotzdem nicht widerstehen kann —
vor allem wenn sie fir den vierpfotigen Liebling
gedacht sind. Derartiges gibts nun im Online-
shop Mikkis.ch, der witzige, eher Uberfllssige,
aber durchaus auch funktionale Dinge firr Katz
und Hund vertreibt. Unter den Rubriken «Pasha
& Diva», «King & Queen», «Prince & Princess»
und «Lord & Lady» findet man etwa Adress-
anhanger, bunt gemusterte Rollleinen, prakti-
sche Hunde- und Katzenkdrbchen, Frottee-
Pfotentiicher oder eine Treppe fir Welpen. Die
Schliisselanhanger mit Swarovski-Kristallen sind
wohl eher flr Frauchen und Herrchen gedacht.
* Mikkis, Lifestyle for Dogs & Cats, www.mikkis.ch

i annabelle stellt unter der Rubrik «Now Open» die schénsten

i Geschafte, Restaurants und Bars vor, die entweder neu eréffnet

i oder komplett umgebaut worden sind. Schicken Sie lhre Unter-

i lagen mit einem Foto des Lokals oder der Auslagen an: annabelle, :
Now Open, Werdstrasse 21, 8021 Zirich. Oder per E-Mail an: i
i helene.aecherli@annabelle.ch. Die Redaktion Ubernimmt keine

i Verantwortung flr die eingesandten Unterlagen und behélt sich

i eine Auswahl vor. x Weitere «Now Open»-Beitrage: www.annabelle.ch
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Neue Produkte

TAFELFREUDE. Die neue Schokolade-Premium-
linie von Suchard verfiihrt mit vier exquisiten
Geschmacksrichtungen. Und wenn man sie
langsam auf der Zunge zergehen lasst, kommt
man so richtig in den Genuss der gesamten
Aromapalette. % Suchard Finessa 150 g 3.95 Fr,

HAUTE CHOCOLAT. Beschle aus Basel ist der
Haute Couturier unter den Chocolatiers. Fir sei-
ne drei Truffes-Collections de Noél (d'Or, Spiri-
teux, aux Epices) kombiniert er Edelkakao mit
Aromen wie Foie gras, I'huile truffé, Glihwein,
oder Rosmarin. * www.beschlechocolatier.com

MACARONS I. Macarons und Duchesses (Luxem-
burgerli) sind sehr &hnlich, doch Erstere haben
mehr Biss. Zwei Zircher Confiseure stellen die
delikaten Macarons neuerdings her. % Vollen-
weider am Bellevue (und in Winterthur) und Eric
Baumann beim Balgrist
MACARONS Il. In der Lausanner und Genfer
Filiale des Pariser Edelkonditors Ladurée steht
n fir die neuesten Macarons-Kreationen
Schlange. Verpackt werden die slissen Prezio-
sen wie Bijoux. Neustes Aroma bis Ostern
2009 ist Mangue-Jasmin. * www.laduree.fr

Mahlze

Feinste Auslese

Das neue Themenmagazin von Slow Food Schweiz ist er-
schienen: Darin geht es nicht um Rezepte, Trends oder Life-
style, sondern um unsere Esskultur und um Genuss mit Ver-
antwortung. Essen, so die Autoren, ist namlich ein politischer
Akt geworden, dessen Konsequenzen wir zu tragen haben.

* Erscheint zweimal jéhriich, 96 Seiten, Abo 35 Fr., www.slow.ch

Update,

COMEBACK AUS DER KALTE. Jetzt gibts die Limited Edition
Sorbet Champaone von Movenplck of Switzerland wieder
und zwar noch bis Mitte Januar 2009. Edel verpackt und
ideal flir die Festtage. * 500 m!/ 13.90 Fr.

PRICKELNDE VORFREUDE. Champagnerfans kdnnen sich auf
einen guten und viel versprechenden Jahrgang freuen. Das
Zucker-Saure-Gleichgewicht des Weinmosts ist sehr zufrie-
den stellend. Das erste Mal werden die Vins clairs im néchs-
ten Frihjahr, nach der ersten Weingérung, verkostet.

]Gerber? ‘

P e e

\SURCHO!X






