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Von lustigen Witwen und fleischigen Zwetschgen

Edles von der Schokoladenseite

Zu unseren liebsten Versuchungen im Herbst und Winter gehéren die
«Lustigen Witwen», eine Spezialitit des Chocolatiers und Confiseurs
Vollenweider in Winterthur und Ziirich: Leicht angedorrte, schon
fleischige Zwetschgen werden einzeln mit einer herben Ganache aus
sehr dunkler Schokolade und einem Hauch «Vieille Prune» gefiillt, an-
schliessend mit einer diinnen Schicht Venezuela-Schokolade iiberzogen
und schliesslich mit Cacaopulver gestiubt. Ein zartbitterer Genuss, der
sich aufs Schonste mit der fruchtigen Siisse der Zwetschgen verbindet.
Die Traditionsfirma Confiserie Vollenweider, die seit 1981 in der zweiten
Generation von Marianne und Hansueli Vollenweider gefiihrt wird,

ist schon seit Jahrzehnten auf Kreationen aus dunkler Schokolade mit
hohem Kakaoanteil spezialisiert. Ebenso verfithrerisch sind allerdings
auch die Patisserien, Torten und Desserts, die téiglich frisch mit den aus-
gesuchtesten Zutaten hergestellt werden.

Vollenweider Chocolatier Confiseur, Marktgasse 17 und

Stadthausstrasse 20, 8400 Winterthur sowie Theaterstrasse

1, 8001 Ziirich. www.vollenweiderchocolatier.ch
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