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DEILKATESSEN

SUR MESURE/SUR COMMANDE/SUR INVITATION

HAUTE CHOCOLAT

Pralinen wie
Preziosen:
Triiffel von
Spriingli,
Amandes
Princesses von
Auer, «Juwelen»-
Leckerbissen
von Beschle.
mit Blattgold
verzierte
Cleopatra-
Pralinen von
Vollenweider
(im Uhrzeiger-
sinn).

IR
Ehscelatier Salise

Schweizer Chocolatiers gehéren zu den besten der Welt. Doch weil
Qualitat alleine nicht mehr reicht, setzen sie auf Klasse statt auf Masse.

Derzeit stammen gut 80 Prozent der weltweiten
Kakaoerzeugnisse von Plantagen aus Afrika, und die
Geschmacksunterschiede zwischen den einzelnen
Produkten werden immer kleiner. Was fiir die indus-
trielle Schokoladeproduktion ein klarer Nachteil ist,
wird fiur Chocolatiers zum Vorteil. Dank Hand- und
Massarbeit mischen sie rare und edle Sorten diverser
Herkunft zu individuellen, exklusiven Luxusprodukten.
Was Michel Cluizel in Frankreich und Enric Rovira
in Spanien bereits erfolgreich verkaufen, wollen nun
auch Schweizer vermehrt anbieten.

Zu den hiesigen Schoko-«Haute Couturiers»
gehort das traditionelle Familienunternehmen
Beschle. Seit iber 100 Jahren bieten die Basler
exklusive Pralinen-Kollektionen an wie z.B. die neue
«Jeweller's Collection». Einzelne, aufwandig und
edel verpackte Pralinen aus Schweizer Milch und
weiteren erlesenen Zutaten - wie etwa Kakao aus
Madagaskar - erinnern an wertvolle Schmuckstucke.
«Jeweller’s Collection», das Stiickab CHF 6., Euro 4 - .
www.beschlechocolatier.com

Wie kleine Preziosen locken die Truffes der «Collection
Grand Cru» des Zurcher Traditionshauses Sprungli,
so etwa die «Arriba» mit caramelisierten Hasel-
nussen aus dem Piemont oder die «Irinitario de
Santo Domingo» mit Kakao aus Hispaniola.
«Collection Grand Cru», Schachtel ab CHF 33.—, Euro 22—

www.spruengli.ch

Die Kreationen des Genfers Philippe Auer, vor allem
seine «kAmandes Princesses», sind auch im Ausland
begehrt. Das Rezept stammtvon Auers Vater, der u.a.
mit Krautern und Mandeln experimentierte.
«Amandes Princesses», das Kilo ab CHF 112.—, Euro 75 —.

www.chocolat-auer.ch

DerWinterthurer Hansueli Vollenweider giesst seine
ausgesuchten Schokolademischungen auf Wunsch
in spezielle Formen und bemalt seine Kreationen
anschliessend auch. Besonders exklusive Pralinen
uberzieht der Meister gerne mit Blattgold. e sav
«Cleopatra» mit Blattgold, Boite a 8 Stiick zu CHF 19.80,
Euro 13.20. www.vollenweiderchocolatier.ch
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