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Winterthurer Confiseur macht Spriingli Konkurrenz

Vollenweider, der Traditions-
confiseur aus Winterthur, hat
in Ziirich an bester Lage einen
Laden eroffnet. Ein Test ergab:
Seine Pralinés sind mindestens
so gut wie die von Spriingli.

Von Susanne Anderegg

Ziirich/Winterthur. - Sie heissen
Othello und Cleopatra, Nussknacker oder
Figaro. In der Lustigen Witwe steckt eine
Zwetschge, umgeben von dunkler Gana-
che (Créme aus Schokolade und Rahm).
Carmen ist mit heller Schokoladenmousse
gefiillt, Orpheus mit kriftiger Praliné-
masse aus Piemonteser Haselniissen. Han-
sueli Vollenweider hat seinen Pralinés
neue Namen gegeben, Opernnamen. Denn
Vollenweider, der bekannteste Confiseur
aus Winterthur, hat jetzt ein Verkaufsge-
schiift gleich neben der Ziircher Oper.
Acht Jahre nachdem Spriingli in Win-
terthur Fuss gefasst hat, expandiert Voll-
enweider in die umgekehrte Richtung.
«Wir hatten schon seit lingerem etwas in
Ziirich gesuchty, sagt seine Frau Mari-
anne, die im edlen Laden im NZZ-Haus
personlich hinter der Theke steht. Und
rdumt gleich eine Fehleinschiitzung der
Journalistin aus, welche die vermeintli-
chen Luxemburgerli in der Vitrine fiir eine
Kopie der weltbekannten Spriingli-Spezia-

BILD DORIS FANCONI
Luxemburgerli von Spriingli (links), Macarons von Vollenweider (rechts).
litit hielt: Macarons, so heissen sie bei vor bald 30 Jahren in Paris gelernt. Und:

Vollenweider, seien eine franzosische Er- «Er hat mich damit gewonnen, denn er
findung. Ihr Mann habe deren Herstellung  brachte zu einer Einladung Macarons als

Geschenk mit; als Bernerin kannte ich die
noch nicht.»

Macarons oder Luxemburgerli - beide
schmecken gleich gut. Unterschiede gibts
beim Aroma. Neben Klassikern wie Hasel-
nuss oder Himbeer haben die Confiserien
ihre Spezialititen. Spriingli kreierte zum

“ 50-Jahr-Jubildum seines Erfolgsproduktes
_ein goldenes Luxemburgerli, Vollenwei-

der profiliert sich mit ausgefallenen Aro-
men wie Pfefferminz oder Olive.

Alles von Hand gemacht

Bei niherer Priifung sind auch beim
Aussehen Differenzen erkennbar: Wih-
rend die Luxemburgerli sich gleichen wie
ein Ei dem andern, sind die Macarons mal

~ ein bisschen héher und mal ein bisschen

dicker. Man sieht ihnen an, dass ein Kondi-
tor jedes einzelne Makronchen mit dem
Spritzsack geformt hat. Wie Spriingli seine
Luxemburgerli herstellt, bleibt ein Ge-
heimnis. Geschiftsfithrer Tomas Prenosil
lasst sich lediglich entlocken, dass teil-
weise maschinell produziert werde. Was
nur logisch ist bei 6o 0oo Stiick pro Tag,
Spriingli hat 18 Liden und 3 Cafés/Restau-
rants, Vollenweider je 2 Liden und Cafés.
Tomas Prenosil legt indes Wert auf die
Feststellung, dass Spriingli keine Fabrik
sei, sondern noch immer eine Konditorei.
«Unsere Pralinés sind mit sehr viel Hand-
arbeit gemacht.»

Spriingli-Truffes haben das typische
Igel-Muster, allerdings liegen die Stacheln

flach. Vollenweider-Truffes sehen schéner
aus und haben auch eine etwas diinnere
Aussenschicht. Im Innern hingegen der-
selbe Genuss: wunderbar zartschmelzende
Ganache. Auch in der Sparte «Grand Cruy,
den Pralinés mit dem hohen Kakaoanteil,
stellen beide Spitzenqualitdt her. Die Un-
terschiede liegen in den Geschmacksno-
ten. Maracaibo ist bei Vollenweider liebli-
cher, bei Spriingli herber.

Klar besser ist Spriingli beim Konfekt.
Seine Kreationen sind innen wie aussen
feiner. Hansueli Vollenweider sagt denn
auch, nach seinen Spezialititen gefragt:
«Besonders stolz bin ich auf unsere Scho-
koladenartikel.» Im Internet prisentiert er
sein Geschift unter dem Namen «vollen-
weiderchocolatier.ch». '

Vollenweider zuerst mit Grand Cru

Vollenweider kauft die Schokolade bei13
verschiedenen Produzenten ein und macht
daraus eigene Mischungen. Er sei vermut-
lich der Erste in der Schweiz gewesen, der
mit hochprozentiger Schokolade arbeitete.
«Unsere Kundschaft schitzt die dunkle
Schokolade.» Und diese Kundschaft kam
seit Jahren auch aus Ziirich. Vollenweider
ist deshalb {iberzeugt, dass der Laden beim
Opernhaus laufen wird. Mit der ersten Wo-
che ist er «sehr zufrieden». Dasselbe sagt
der Spriingli-Chef von seinem Geschift im
Winterthurer Hauptbahnhof. Die neue
Konkurrenz in Ziirich nimmt er gelassen:
«Das ist der freie Markt.»




