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Viel Fingerspitzengefiihl ist erforderfich,
um die Original Vollenweider Osterhasen
zu produzieren. Der Chef-Chocolatier bei
Vollenweider, Herr Urs Oberhéansli, zeigt
hier eine der historischen Formen, die die
sissen Kunstwerke mit viel Handarbeit
entstehen lassen. Klassische Osterha-
sen, wie sie schwer zu finden sind. In
allen Farben und Variationen.
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ie »Schokoladen-
Macher”: Marianne und
Hansueli Vollenweider
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aus feinster Schokolade

Es gibt nur weniges, das Erwachsene wie-
der in die Kindheit versetzt. Zweifellos
gehdren Schokoladeosterhasen dazu. Die
Spezialisten fiir kunstvolle Figuren aus
Schokolade sind Marianne und Hansueli
Vollenweider. Sie betreiben zusammen
mit ihren Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
tern die Chocolaterie Confiserie Vollen-
weider.

Es sind namlich nicht irgendwelche
Hasen, die in der Chocolaterie entstehen.
Es sind genau die Formen und Erschei-
nungen, die schon vor 100 Jahren in
Benutzung waren. Die unzdhligen ver-
schiedenen Formen sind aus dem gros-
sen Vollenweider Fundus. Dieser gehort
quasi zum Haus Vollenweider. Hin
und wieder wird auch eine echte
alte Form zugetragen, die gros-
se Sammlung kann so sogar
immer noch etwas erweitert
werden.

,Besonders stolz sind wir auf die Handar-
beit, die in all unsern kleinen Kunstwer-
ken aus Schokolade steckt”, erganzt Mari-
anne Vollenweider. ,Bei uns gibt es noch
die echten Schokolade-Osterhasen. Hand-
gegossen und handgeschminkt, wie es
sich gehort".

,Bei uns gibt es noch die
echten Schokoladen-
Osterhasen. Von uns kreiert
und von Hand gemacht. Wie
schon in unserer Kindheit.“

Hansueli & Marianne Vollenweider

Die Schokoladefiguren sind in verschie-
denen Grundformen erhaltlich. Alle Scho-
koladen, die weissen, die dunklen und
auch die hellen weisen einen tberdurch-
schnittlichen Kakaogehalt auf, welcher
bei den dunklen sogar 65% und darliber
erreicht.
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Aus der Vollenweider-Schokoladenmanufaktur:

Skulpturen aus feinster Schokolade - natirlich die Vollenweider-Hausmischung,
von Hand gegossen, in bester Chocolatier-Tradition. Jede Farbe ein einzelner
Arbeitsgang. Dekorfert mit Schieife.

In der Schokoladenmanufaktur entstehen
diese Meisterwerke, jede Schokoladen-
farbe wird extra komponiert und in
Schichten mit dem Pinsel in die Formen
gebracht. Das Ergebnis sind nicht einfa-
che Hasen, sondern Kunstwerke aus
Schokolade. Klein und gross, verschieden
angezogen, mit einem Motorrad oder mit
einem Hasenkinderwagen und sogar in
limitierter, nummerierter Auflage. Bis sie
gegessen, oder besser gesagt genossen
werden.

Zum Entspannen ins Café

,Die Osterzeit ist eine tolle, aber auch auf-
regende Zeit. Zum Entspannen fliehen
wir gerne auch in eines unserer Cafés in
Winterthur, um da bei einem Espresso
oder einer unserer Kaffeespezialitaten ein-
mal abzuschalten", berichtet Marianne
Vollenweider. Die Cafés an der Stadthaus-
strasse und in der Marktgasse haben ihr
eigenes Flair, man fuhlt sich hier gleich
zuhause.

Das Angebot ist vielfaltig, neben den Spe-
zialitaten aus der Confiserie werden auch
salzige Versuchungen angeboten. ,Fast
ein bisschen wie im Urlaub" flihlt sich
Hansueli Vollenweider und geniesst
manchmal hier seinen Espresso. Bevor er
wieder in seine Schokoladenmanufakiur
entflieht, dem Duft der traumhaften Scho-
kolade nach, um bei seinen Hasen — und
seinen Mitarbeitern — live dabei zu sein.
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Wellness fur den Genuss: die

Vollenweider-Cafés in Winterthur
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